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RESTAURANT -~ POTAGER VIVANT

¥

Diner Dégustation 95 euros

Accord Mets & Vins 70 euros
Accord Mets & Elixirs Non-Alcoolisés 49 euros

Amuses Bouches

Rosti Pomme de Terre et Poireay,
Lait Ribot-Raifort, Coulis Vert de Poireau,
Radis d'Hiver

Asperges Blanches, Miso d'Haricots Noirs,
Herbes de cueillette, Creme Lacto, Gomasio,
Huile d'Oseille Sauvage

Héliantis fondant et croustillant,
Shiitake, Oshidashi de Blettes, Bergamote

Lotte a la braise,
Fenouil, Epinards, Eclat d’Agrume,

Beurre au Mélilot

Selle d’Agneau de la Bergerie Nationale de Rambouillet,
Navet Nouveau roti, Gremolata a I'Ail des Ours et Haricots de Mer

Assiette de Fromages d'IDF (18 euros supp)

Kiwi, Sorbet Citron Meyer, Meringue, Streusel au Mais,
Crémeux au Romarin, Kumquat, Gel Kiwi-Capucine

Sponge Cake, Caramel de Jus Végétal,
Orge torréfiée, Glace a la Mélasse de Stout

Menu Végeétarien sur demande lors de la réservation



